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Zutoten (for U Portionen)

* 750 ml kaltes Wasser

* 9 Blatt weille Gelatine

* 1-2 EL Zitronensaft

- 80 g Zucker

1 Prise Salz

* einige Tropfen blaue Lebensmittelfarbe
1 kleine Mango

* 4 kinder Happy Hippo®

AuBerdem:
4 Dessertglaschen a 200 ml, @ ca. 8 cm
° Platzchenausstecher Fisch
> 4 Cocktailschirmchen

Lubereltung:

\ 2
Fur den Wackelpudding Wasser in einen Topf geben und Gelatine darin 5—10 Minuten einweichen.
Zitronensaft, Zucker und Salz zugeben, unter Ruhren kurz aufkochen und von der Kochstelle
nehmen. Wackelpudding mit blauer Lebensmittelfarbe farben, 3/4 der Flussigkeit in den

Dessertschélchen verteilen und ca. 90 Minuten kalt stellen. Ubrigen fliissigen Wackelpudding
beiseitestellen, damit dieser flissig bleibt.

Mango schalen, waagerecht in dinnen Scheiben vom Stein schneiden und mithilfe eines
Platzchenausstechers kleine Fische ausstechen oder mit einem Messer ausschneiden.
Bereits erstarrten Wackelpudding einschneiden und Mango-Fische darin fixieren.

Dessertschalchen mit Gbrigem flissigem Wackelpudding auffullen, sodass die Mango-Fische
vollstandig bedeckt sind, und weitere ca. 60 Minuten kalt stellen. Happy Hippo® Pool-Party mit
je 1 kinder Happy Hippo® und einem Cocktailschirmchen garnieren und servieren.
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Zubereitungszeit: ca. 3 Stunden Davon aktiv:
Pro Portion: kJ/kcal: 964/230 EW: 1,79 F:81g KH: 36,6 g BE: 3




